
CLASSIQUE
ST GERMAIN
LIMONCELLO
BITTER

DIABOLO
LIMONADE LEMON

3.50

KIR / KIR PETILLANT

CAÎPIRINHA

Apéro Club

SPRITZ
11,00
11,00
11,00
11,00

CLASSIQUE LATINO
TI PUNCH 11.00
PLANTEUR 11.00
MOJITO 11.00

11.00

SANS ALCOOL
SOFT 33CL

3.50
3.50

GINGER BEER 3.50

COCKTAIL DES ANCIENS
AMERICANO 11,00
GARIBALDI 11,00
NEGRONI 11,00

4.50/5.50

- B R A S S E R I E  L ’ E P I C U R E -



KANTER
GRIMBERGEN

MARTINI ROUGE/BLANC
PORTO ROUGE/BLANC

BROOKLYN IPA
MONACO/ PANACHE

4.00

CAPPUCCINO

GRAND MACHIN

Apéro Club

PRESSIONS 25CL/50CL
4.50/7.00

5/9.00
6/10.00

4.50/7.00

BOISSON DES GOLFEURS
PETIT CHOSE 4.80
GRAND CHOSE 6.00
PETIT MACHIN 4.80

6.00

LES BASICS
RICARD/PASTIS

5.00
5.00

CAFÉTERIE
EXPRESSO/LONG/DECA 2.00
CRÈME 3.50
CHOCOLAT/THE/INFUSION 4.00

5.00

- B R A S S E R I E  L ’ E P I C U R E -



CAPTAINE MORGANE
DON PAPA

CALVADOS 

DIPLOMATICO
+ SOFT

8.00

+REDBULL

LAGAVELIN 20 ANS

alcools

RHUM
7.00

10.00
15.00

3.00

WHISKY
BALLANTINES/J&B/BASIC 7.00
JACK/CHIVAS/ABERLOUR 10.00
TALISKER/GLENF./BELLEVOYE 15.00

20.00

LIQUEURS
GET/LIMONCELLO /BAILEY’S

9.00
10.00

GIN & VODKA
GIBSON’S 7.00
HENDRICKS 10.00
ERISTOFF 8.00

5.00

- B R A S S E R I E  L ’ E P I C U R E -

AMARETTO

BAS AMAGNAC/COGNAC......... 12.00



LA CHARTREUSE MOF EST ÉLÉGANTE, ÉQUILIBRÉE ET TRÈS AROMATIQUE :
TOUJOURS HERBACÉE, MAIS PLUS FINE ET PLUS DOUCE, AVEC DES NOTES DE
PLANTES FRAÎCHES, D’ÉPICES SUBTILES ET UNE BELLE RONDEUR. LA PUISSANCE
EST MAÎTRISÉE, LA FINALE LONGUE ET HARMONIEUSE, MOINS BRUTE QUE LA
VERTE (46°).

15.00

Les chartreuses

LA VERTE

10.00

LA JAUNE
PLUS DOUCE ET PLUS RONDE, LA CHARTREUSE
JAUNE (40°) DÉVELOPPE DES NOTES FLORALES ET
MIELLÉES, LÉGÈREMENT ÉPICÉES, AVEC UNE
SUAVITÉ SUCRÉE ET UNE CHALEUR PLUS
DISCRÈTE QUE LA VERTE.

10.00

 LIQUEUR D’ÉLIXIR 1605
LA CHARTREUSE LIQUEUR D’ÉLIXIR 1605 (56°)
EST INTENSE MAIS PLUS RONDE QUE L’ÉLIXIR
VÉGÉTAL PUR : TRÈS HERBACÉE, ÉPICÉE, AVEC
DES NOTES DE PLANTES FRAÎCHES, DE
POIVRE, DE MIEL ET DE RÉSINE.

LA MOF

18.00

- B R A S S E R I E  L ’ E P I C U R E -

 ELLE A ÉTÉ CRÉÉE EN COLLABORATION AVEC DES MEILLEURS OUVRIERS DE FRANCE,
PRINCIPALEMENT DES SOMMELIERS.

PUISSANTE, TRÈS HERBACÉE ET ÉPICÉE, LA
CHARTREUSE VERTE ( 55° ) OFFRE UN GOÛT
INTENSE ET COMPLEXE : NOTES DE
PLANTES FRAÎCHES, DE POIVRE ET DE
RÉSINE.

L a  C h a r t r e u s e  e s t  u n e  l i q u e u r  f r a n ç a i s e  f a i t e  à  p a r t i r  d ’ u n  m é l a n g e  s e c r e t  d ’ e n v i r o n  1 5 6
p l a n t e s ,  f l e u r s ,  é c o r c e s  e t  é p i c e s .  E l l e  e s t  é l a b o r é e  p a r  l e s  m o i n e s  c h a r t r e u x ,  s e l o n  u n e
r e c e t t e  d a t a n t  d e  1 6 0 5 ,  t r a n s m i s e  d e  g é n é r a t i o n  e n  g é n é r a t i o n .



                                                                                          12cl.                  50cl.                  75cl
Blancs

Marius Viognier 2025 IGP¨Pays dOc                                  6,00 €               18,00 €                24,50€
By Chapoutier 

                                                                      

Vin du moment 
N’hésitez pas à nous demander !                                       7,50 €                22,00 €               32,00€                

Rosés 
Gris Blanc  2023                                                                6,00 €               18,00 €                24,50 €
Gérard Bertrand 

Rouges

Marius Syrah-Grenache 2025                                              6,00 €               18,00 €             24,50€
By Chapoutier

Vin du moment                                                                   11,00€                32,00€              42,00€
 N’hésitez pas à nous demander ! 

L A  C A R T E  D E S  V I N S

L E S  V I N S  AU  V E R R E  &  P I C H E T

R E S TAURANT
L’EPICURE19



R E S TAURANT
L’EPICURE19

L A  C A R T E  D E S  V I N S

V I N S  B L A N C S

 Rhône

Chateauneuf-du-Pape 2019  75cl. 89,00 €
Clos de l'Oratoire des Papes 

Bourgogne

Montagny “Les bassets” 2020 48.00€

Montagny 1er Cru 2021 75cl. 59,00 €
 Famille Masse

Chassagne Montrachet
 1er Cru “les chenevottes” 75cl.  144,00 €

 
Pays d'OC - Méditerrannée

Le Long Chemin Limoux - AOP Limoux Blanc - Aurélie Vic 39.00 €

Limoux “Domaine de L'Aigle” Gérard Bertrand  2022 75cl. 42,00 €

Château L'Hospitalet 2020. " La Clape " Gérard Bertrand 75cl. 57,00 €

Château " La Sauvageonne " Gérard Bertrand 2020 75cl. 68,00 €

Château " La Sauvageonne " Gérard Bertrand “La Villa” 2020 75cl. 158,00 €

Loire

Cave Nerot coteaux du giennois 75cl. 28,00 €
 



L A  C A R T E  D E S  V I N S

R E S TAURANT
L’EPICURE19

V I N S  R O U G E S

Pays d’Oc

COMBE BLANCHE Tempranillo Les Dessous de l'enfer 2014 58.00€

 

La Mordorée 2009 Côte-Rôtie M.Chapoutiers 198.00 €

Hermitage 2011 “La Chapelle Paul Jaboulet Ainé” 268.00€

Bordeaux

Cotes de Bordeaux 2016 Château de Ricaud Dourthe ( Cadillac ) 75cl. 38,00 €

Médoc 2014 Château Haut Condissas 75cl. 42,00 €

Margaux 2014 “Marquis de Lascombes” 58.00 €

Margaux 2014 L'Aura de Cambon La Pelouse 75cl. 69,00 €

St Julien 2019 Grand Cru Classé Chateau de Beychevelle 226.00€

 

Bourgogne

Mercurey Les 2 Terres Chjateau de Buxy 2020 42.00€

Bourgogne Pinot Noir 2017 Domaine Alain Jeanniard " Qintessence " 75cl. 49,00 €

Mercurey 2022 Vieilles Vignes Domaine Faiveley 2022 75cl. 58,00 €

Givry " Champ Lalot " 2022 Domaine Faiveley 75cl. 49,00 €

Mercurey “les croichots” 1er cru 2022 72.00

Vallée du Rhône 

Les granilites St Joseph M. Chapoutiers 58.00€

Chateauneuf du pape “croix de bois” 2019 138,00€



L A  C A R T E  D E S  V I N S

-Gris Blanc  2023  
Gérard Bertrand 75cl. 24,50 € 150cl. 54,00 €

-Château Minuty " ROSE & OR " 
Côtes de Provence 62,00 € 150cl. 125,00 €

V I N S  R O S É S

R E S TAURANT
L’EPICURE19

-Champagne Billecart-Salmon Brut 75cl. 110,00 €

-Champagne Billecart-Salmon rosé 75cl. 138,00 €

-Champagne Billecart-Salmon Brut 75cl. 160,00 €

-Piper-Heidsieck Brut 75cl. 100,00 €

-Piper-Heidsieck Rosé 75cl. 128,00 €

-Piper-Heidsieck Blanc de Blanc 75cl. 150,00 €

Dom perignon vintage 2012 264.00 €

Piper-Heidsieck RARE 2008 75cl. 250,00 €

L E S  C H A M PA G N E S
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